MITTAGSKARTE
Februar

Mittagsmenii

Maroni-Portwein-Suppe

Entréc6te vom Salzburger Naturrind mit Paunzen und Mischgemiise
Dessertvariation
26,00

Terrine vom Jungschwein mit Traubengelee und Trevisano 13,00
Blattsalat mit eingelegtem Kiirbis, Niisse und Schafskase 13,00
Gerducherter Thunfisch mit Apfel und Frisée 14,00
Gebratenes und Gerauchertes von der Entenbrust auf Linsensalat
mit knusprigem Kartoffeln 13,00

Paprikacremesuppe 5,50
Salzburger Festtagssuppe 5,50
Getruffelte Pastinakensuppe mit vegetarischer Friihlingsrolle 5,50

Seeteufelmedaillon mit Senfgurken und Selleriepliree 24,00
Gegrilltes Zanderfilet mit Artischockengemuise 22,00
Seesaiblingsfilet mit Krauterpiree, Minipaprika und Avocado 22,00
Spaghetti aglio e olio mit Meeresfriichten 13,00

Unsere Klassiker
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Petersilerdapfel, Preiselbeeren und Salat 18,50
Ossobucco vom Lamm mit Winterlichen Gemuse und Thymianpolenta 19,00

Pikante Kalbskutteln ,Milanese" mit Toastbrot 17,00
Kalbsbeuscherl mit Serviettenknddel 17,00
Filetspitzen aus dem Wok mit Jasminreis 20,00
Geschmorter Schopf vom Mangalizaschwein mit Ragout von der SiiBkartoffeln 21,00
Dreierlei vom Kalb mit Dattel-Selleriepiiree und Romanesco 26,00

Kasevariation mit hausgemachtem Chutney 12,50
Erdbeer-Creme Fraichetértchen 10,00
Gekochter GrieBstrudel mit Zwetschkenrdster 10,00
Himbeersipchen mit Eierlikbrmousse 10,00
Sorbetvariation mit Baumkuchen 10,00

Gedeck 2,90
Geback 1,20

Bitte beachten Sie, dass wir Rechnungen nur tischweise ausstellen kénnen






WeiB3

2010 Griiner Veltliner ,Haidsatz"
Weingut Hebenstreit, Kleinriedenthal,
Niederdsterreich
4,30
2011 Chardonnay
Weingut Wieninger, Wien
4,60

2010 Gelber Muskateller
Weingut Ploder-Rosenberg, St. Peter,
Siidoststeiermark
4,40
2010 Riesling
Weingut Hirsch,
Kammern, Kamptal
4,60
2010 Sauvignon Blanc “Klassik”
Domain Ciringa, Slowenien

4,80

Bier
Trumer Pils 0,2l 2,60
Trumer Pils 0,31/0,5I 3,30/4,30
Trumer Weizen 0,5l 4,60
Paulaner Weizen 0,33l 3,70
Aperitif
Hugo 5,60
Prosecco 0,1l 4,20
Bellini 0,1l 6,70
Sprizz" 5,30
Quittenspritzer 4,30
Champagner/rosé 0,1l 12,00/14,00
Campari Soda 5cl 4,30
Campari Orange 5cl 6,40
Martini 5cl Dry/ Bianco/ Rosso 4,60
Alkoholfrei
Minz-Limettenwasser 1 |, 3,00
Leitungswasser
Rauch Safte 0,2l 3,20

Johannisbeere, Marille,

Erdbeere, Ananas, Mango
Orangensaft frisch gepresst 4,10
San Pellegrino, Panna 0,2I 2,40
San Pellegrino, Panna 0,75l 5,70
Red Bull 0,25 | 3,80
Red Bull Simply Cola 0,25 | 3,80
Red Bull The Silver, Red
oder Blue Edition 0,25l 3,80
Carpe Diem Kombucha, Quitte, Cranberry 4,00
Afri Cola light 3,00
Fanta, Sprite 0,2l 3,00

monchsberg

ﬁ

cafe | restaurant ' bar

Wein glasweise 0,1

2010 Langenloiser Rosé
Weingut Briindimayer, Langenlois,

Niederdsterreich

SiiBwein

2007 Beerenauslese

Weingut A. Kracher, Ilimitz, Burgenland

Rot

2009 Zweigelt
Weingut G. Heinrich, Gols, Burgenland

4,50

2008 Blaufrankisch
Weingut Muhr Van der Nieeport, Rohrau,
Carnuntum

5,50

2009 Rosso di Montalcino
Weingut Altesino, Montalcino Italien

5,90

2009 Cuvée ,Gansehaut™
Weingut C. Preisinger, Gols, Burgenland

5,90

2009 Cuvée ,Tridendron"
Weingut Ernst Triebaumer, Rust, Burgenland

5,90
Apfelsaft gespritzt 0,2l 2,20
Apfelsaft gespritzt 0,5l 4,00
Illy Café
Espresso Macchiato 2,70
Kleiner Espresso 2,60
GroBer Espresso 4,00
Verlangerter 3,30
Cappuccino 3,40
Café Latte 4,30
Irish Coffee 8,60
HeiBe Schokolade 3,60
Diverse Teesorten a 3,40
Tee mit frischen Krautern 4,00

(Dazu Honig, Orange,& Ingwer)

Auf Wunsch sind alle Kaffeearten koffeinfrei erhaltlich.
Wir servieren Ihnen gerne Ihren Kaffee mit

Sojamilch

Gliihwein 3,60
Punsch 3,60
Wintertraum (mit/ohne Alkohol) 4,60/4,00
Digestif

Fernet 2 cl 2,60
Grappa di Brunello 2cl 5,70
Grappa Berta TRESOLITRE 2cl 8,90

Grappa Berta ROCCANIVO 2 cl 8,90
Grappa Berta BRICDELGAIAN 2 cI 8,90
Primushausl Marille 2 cl 4,90



Primushausl Zierbe 2 cl
Primushausl| Salzburger Birne 2 cl
Herzog Vogelbeere 2 cl

Golles Himbeere2 cl

Golles Alte Zwetschke 2 cl

4,90
4,90
6,60
5,90
4,90



